Menid — NVorsehldge

* %k kX

Hotel Restaurant

Sehr geehvter qast,

wir frewen uns tber das nteresse thre FestlichiRelt mit uns gemelnsam
zu felern.

n der Anlage finden Ste unsere Meniivorschliige.
Die elnzelnen Mengiinge Ronnen unterelnander varilert werden.

Bitte beachten Sie, dass die thinew vorliegenoe Auswahl nur Vorsehliige
unserer Moglichieeiten darstellt.

Fitr weltere Menitvorscehliige oder fiur thre elgenen Vorschliige stehen wir
hnen selbstverstiindlich gerne zur Verfitgung,.

Wir freuen uns auf lhren Besuch.

(hre
Famllie Steldel



Unsere Rilumlichleelten und Kapazi’catew

Restaurant
bls 45 Personen

Kratchoaustulbe
bls 45 Personen

Katharinga's qute Stube
bls 24 Personen
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Wuwtergartem,

bls 20 Personen

Tervrasse

bls 100 Personen




Kalte VOrspei,sew:

Schinkenvillehen gefitllt mit Spargel (satsonal)
BaguUette uno Butter

Blattsalate der Salson mit SProssen,
Plnlenkernen uno Himbeerdressing

Melonenschiffehen mit Parmaschinken
BagUette uno Butter

warme Entenbruststreifen
an Blattsalaten wund Balsamico

Riucherlachs b Crépestely
mit Crevne fraiche und frischen Krfiutern

Tervine vom Lachs unod Zander
an Honlg - Senfeobe und Salatbukett

Vvitello Tomnato, diune Schetben vom Kalbsbraten
mLt TMuwﬁscMso’fSe Ll Kapern

Warme VOrspei,sew:

Hausgemachte Nudeltaschen
mit Steinpilzsobe und Schnittlauch

Hausgemachte Maultasche
mit Krduterpfifferlingen

gebratene qarnelen
auf sich - sauerem Paprikagentiise

F,50

5,50

F,50

£,50

9,50

9,50

9,50

©,50

7,00

11,50



SUPPEN ZU den Meniis: (L Mem)qwels enthalten)

Kraftbrithen:
Kraftbridie mit hausgemachten Markkelibehen wund Elerstich

Consommeé mit Kriiuterklibehen und cemdiisestreifen
GemiiseRrattbrithe mit Kiduterklibehen
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry und Kilsestange

Cremequspew:
Broccolicremesuppe mit Lachsstrelfen

T0 matewcremequape
Morcheleremestippehen Lt Walinusseroutons

Karotten — nower - Schaums@pcmw

Zwischengerichte:
bunter Salatteller e 32,80
Feldsalat (satsonal ) € F,50

Lt Speck und Croutons

Sovbet € 4,50
( Zitrone, Evdbeer, Mango, Brombeer )



Hauptg erichte:

Meni 1

Zavter Schvworbraten Vo helmischen Rind wund Schwelin
mit Burgundersobe
Ragout von Champlgnons und Grillspecke
Wirsing- und Mohrengemiise
hausgemachten Spitzle und Butterkartoffeln

€ 22,00

Mewnix 2

Jungwildschweinbraten mit wacholdervahmsobe
und Pfifferlingen
Williamsblrne mit Preisellbeeren gefitllt
Speckroseniohl
hausgemachten Spitzle und Semumeliendoel

€ 22,00

Menii 3

Rinderhitfte und Schwelnefilet mit Morehelralmsobe
Grilltomate, Sc. Bernaise
gratinierter Blumenkohl
Kroketten
hausgemachten spitzle

€ 24,00



Meni 4

Kalbsriicken mit Rahmpfifferlingen
Rindermedatllons mit Burgundersobe
glaclerte Karotten
Krokettem, Pommes frites
hausgemachten spitzle

€ 26,00

Meni 5

Lammdfilet natur und
Lammriicken unter der Kriiuterkkruste
Sc Provencale
Bohnen im Speckmantel
Grilltomate wnd gratinterte Karvtoffeln

€ 20,50

Meni &

variation von Edelfischen
Lachs, Zander und Seeteufel
mit Hummer und Safra nsobe
frische Shrimps
Blattspinat
Butterrels und safrannudeln

€ 27,00

Bavoarie Entenbrust —rosa gebraten
auf Blattsplnat
Kalbsmedaillon i Kidiutermantel
mit Burgundersobe
Zuckerschoten
oebackenen Kartoffelecken, Stelnpilznudeln

€ 27,00



Menu £

Rinderfilet - am Stiick gebraten (Chateaubriand)
mit Stebnpilzen
Pleffersohe ,Madagaskar
Broceolivfschen
Kartoffelbillehen, Bandnuodeln

€ 27,50

Tournedos Vo Rinoer- und Kalbsfilet
pebratene Pfifferlinge - natur
Buroundersobe
Evbsen- Kavottengemiise
Mawndelbillchen wnd hausgemachten Spiitzle

€ 27,50

Meni 10

Medatllons
vom Reh- uno Wildschwelnriicken
mit Pfeffer - Evdbeersobe
frische Pilze
Rosenkohl
Haselnussspiitzle und hausgemachte Semmellendolel

€ 29,50



Als Dessert evpfehlen wir:
vanilleels mit helben Himbeeren e 4,50

waldbeeren Romanow Ln heiber smwgsoﬂ%e

und walnubelis e 6,00
Drelerlel Sorbet mit frischen Fritchten e 6,50
Zimtparfalt mit warmen Schattenmorellen e &,80

Dessevtteller “Ratsstube”
.lassen Ste sieh Ubervaschen € F,50

Hausgemachtes Fitrst Piickler Parfait
an frischen Fritchten € F,00

Dessertbuffet ,Surprise”

Schokoladenbrunmnen mit chhtspie’f))e

verschieden Cremes wnd stibe Klelnigkeiten

Elscreme, salsonales Obst e 10,50

Selbstverstindlich velchen wiv thnenw und (hren Glisten auch gerne
unsere Elskarte, hierbel kanm jeder sein Dessert nach elgener wahl
treffen. Dle Prelse verstehen sich hievbel nach Auszelchnung in der
Elskarte.



T besonderes Mgm(

Carpacclo Vo Rind
mit frischen Champlgnons
am Salatbuleett
€ 7,50
ek
lklelne Consomnme
€ 3,00
ek
frische qarnelen vom Grill
mlt Brusceetta
€ 0,80
ok
Seeteufelmedatllon ,delizia”
mit frischen Kriutern, Tomaten und Knoblawch
Mandelbroceoll und Petersilienkartoffeln
€ 15,80
ok
Zltronensorbet
€ 4,50
ok
Kalbsmedatillon b Speckmantel
auf Paviser Pfeffersobe
Tagliatelle
€ 17,50
ok
Dessertteller ,Matson”
€ 7,50

ke

Koffee, Espresso, Copuccing



Mitternachtsimbiss

Hausgemachte Kavtoffelsuppe
mlt Witrstehen
oder qulaschsuppe wnd Bauernbrot € ,00

Kise- und Schinkenauswahl
garniert mit frischem Obst,
bunter Brotkorb € 950

Alle Preise der Bankettmappe gelten ab 01. November 2010. Alle vorher
gedrucikten Vorsehliige sind nicht mehr giiltio.

Eventuelle Prelsiinderungen sina vorbehalten. Die vereinbarten

Preise  schlieben  die Jewellige gesetzliche  Mehrwertstewer — ein.

Bls 4 Tage vor der Veranstaltung benstigen wir die genaue Anzahl der
Personen, die fitr die Berechnung als Mindestpersonenzahl rvelevant ist.
_Jede weltere anwesende Person wird voll berechnet.

Die Kinder bis 4 Jahre sind kostenfrel unod fir Kinoer bis 11 Jahve
berechnen wir den halben Preis. Ab 12 jahven werden Kinder voll
berechnet.

Hotel * Restaurant * Metzgerel
Ratsstube

nh. Karlheinz Steldel quibtt
Karlsruher Strabe 55 - 59
F4289 Sinshelm-Dithren

Telefon 07261 - 937-0

Telefax 07261 - 937-250
nternet: http://www.ratsstube.de
e-Matl: ratsstube@t-online.de




