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Empfang / Elntreffen der Giiste...iber unsere Hochzeltsbricke
Gerne wivd ein Glas Sekt oder eln anderer Aperitif gevelcht, um die Zelt zu tberbritcken,
bis alle Gilste eingetroffen sind. Bitte beachten Sie unsere Vorschliige.

Kaffee und Kuchen

Vo Elntreffen der Giiste bis zum Beginn der Kaffeetafel rechnet man ca. 20 - 60
Minuten bis alle Gliste threw Platz aufsuchen. Wiv empfehlen thnen, thre Kuchen und
Torten bereits am Vorabend der Hochzeltsfeler uns zu bringen.

Mewniiservice

Die einzelnen Glinge werden nacheinander an allen Tischen serviert. Jewells vor elnem
Goang und zwischen den Giingen werden die Gliste mit Getrinken versorgt. Zwischen
den Glingen Liegt jewells elne Pause vow ca. 10 Minuten, Vor dem Dessert ca. elne halbe bis
eine Stundle. Der Qualitit oes Essens zuliebe bitten wir, die Pausen fiir die Festreden it
wns abzustbmmen. Der Hauptgang wivd zu zwel dritteln auf dem Teller serviert, danach
als Nachservice angeboten. Bellagen servieren wiv separat.

Getrinkeservice

Wi empfehlen Wein- und Wassergliser einzudecken und grobe wasserflaschen
auf die Tische zu verteilen. Ebenso ist es empfehlenswert, vorab etnen Tischwein
auswithlen. Nach dem Essen werden Kaffeespezialititen wnd Spirituosen angeboten.

Anzanhl der Giiste
Bel Auftragserteilung legen Ste mit uns die Personenzahl fest, fiur die die Veranstaltung
auszurichten Lst. Kinder sina gesondert anzugeben und werden nach Alter berechnet.
Wir unterschelden Klelnkinder (2 bis 5 jahven), Kinder (5-12 Jahre) unol Jugendliche
ab 12 Jahve werden als Evwachsene berechnet.
Bis 4 Tage vor der Vernnstaltung benstigen wir die gennue Anzahl der Personen, die fitr
die Berechnung als Mindestpersonenzahl velevant ist.
_Jede weltere anwesende Person wivol voll berechnet
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Tischwilsche/ Servietten
Tischoecken in weid odler creme sowie Stoffservietten sind im Meniipreis enthalten.

MeniRarten

Wir stellen thinen Menlikarten kostenlos zur Verfligung.

Die Karte enthiilt den Anlass, die Meniifolge und die ausgesuchten wWelne, sowie das
Datum.

Kerzen
Kerzen stellen wiv thnen in den Farben weih oder creme zur Verfiigung

Blumenschmuck
gerne beraten wir Ste uno empfehlen hnew elne unserer Floristinmnen.
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‘ Mewniivorschlige

um ebnen retbungslosen Ablauf zu ermbglichen, bitten wir Ste, sich fir eln Menilt zu
entschelden. Anderungen und variationen der vorliegenden Auswahl sind nach
Absprache moglich, Preisiinderungen sind vorbehalten.

Kleine Begleiter zum Aperitif

Canapes - reiehlich garniert € 2,00 pro Stick
Philadelphiatricffel (= Stick) € 2,00 pro Stitck
Grissini (ltalienische Brotstangen)

mit Schinken wumwickelt € 2,00 pro Stick
Kaffeegedeck

beinnaltet Kaffee, Tee oder heibe Schokolade € 7,20 Pro Person

andere Helbgetriinke wie z.B. cappuccino, Milehkaffee und Espresso
werden nach Verbrauch berechnet

Kalte vorsPeLsew:

Schinkenrbllehen gefitllt wit Spargel (satsonal)
BaguUette und Butter € F,50

Blattsalate der Satson mit Sprossen,
Plnlenkernen uno Himbeerdressing € 5,50

Melonenschiffehen mit Parmaschinken
BAgUEtte und Butter € F,50

warme Entenbruststreifen
an Blattsalaten wnd Balsamico e ,50

Riucherlachs im Crépesteig
mit Cremee fratehe wund frischen Kriiutern e 9,50

Tevvine Vo Lachs und Zander
an Howlg - Sew{sm%e wund Salatbulkett e 9,50

vitello Townato, ditnne Schetben vom Kalbsbraten
mit Thuwﬁscl/lso%e ol Kapern £ 9,50



warme VOrspe'Lsew:

Hausgemachte Nudeltaschen
it Steimsitzsmge und Schnittlaueh

Hausgemachte Maultasche
wmit Rriuterpfifferlingen

pebratene Garnelen
auf sich - sauerem Poprikagemiise

Suppen zu den Menis: (i Menliprels enthalten)

Kmﬁbr&hew:

Kraftbrithe mit hausgemachten Markklibehen und Elerstich
Consommé mit Krituterlibchen und Gemiisestreifen
Gemdiselraftorine mit Kriuterklibehen

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry und Kisestange
Crevmesuppen:

Broceolicremesuppe mit Lachsstreifen
Tomatencremesuppe

Morcheleremesiippehen mit Walnusseroutons

Karotten - ngwer - Schaumsicppehen
Zwischengerichte:

bunter Salatteller

Feldsalat (satsonal )
mit Speck und Croutons

Sorbet
( Zitrone, Evobeer, Mango, Brombeer )

6,50

7,00

11,50

2,80

7,50

4,50



Hauptgerichte:

Mewnia 1

Zarter Schworbraten vom hetmischen Rind und Schwein
mit Eurguwdersmge
Ragout von Champlgnons und Grillspeck
Wirsing- und Mohrengemiise
hausgemachten Spitzle und Butterkartoffeln

€ 21,00
Menix 2

Jungwildschweinbraten mit wacholderrahmsobe
und Pfifferlingen
willlmmsbirne mit Pretselbeeren gefillt
Speckrosenkohl
hausgemachten Spiitzle und semumeliensoel

€ 22,00
Menii 3

Rinderhicfte und Schwebnefilet mit Morchelrahmsobe
Grilltomate, Sc. Bernaise
gratinierter Blumenkohl
Kroketten
hausgemachten Spitzle

€ 23,00
Mewit 4

Kalbsritcken mit Rahwmpfifferlingen
rRindermedaillons mit Burgundersobe
glacierte Kavotten
Kroketten, Pommmes frites,
hausgemachten Spitzle

€ 26,00
Menit 5

Lamumfilet natur und
Lanmumricken unter der Kriuterkruste
Sc Provencale
Bohnen b Speckmantel
Grilltomate und gratinierte Kartoffeln

€ 26,50
-5-



Menit &

variation vown Edelfischen
Lachs, Zander uno Seeteufel
mit Hummer und Safransobe
frische Shrimps
Blattspinat
Butterrels und Safrannuoeln

€ 27,00

Menii F

Barbarie Entenbrust -rosa gebraten
auf Blattspinat
albsmedatllon i Kirdiutermantel
mit Eurguwdersmge
Zuckerschoten
gebackenen Kartoffelecken, Steinpilznudelin

€ 27,00
Menii £

Rinderfilet - am Stitck gebraten (Chateavbriand)
mit stelnpilzen
Pleffersobe ,Madagaskear
Broceolirdschen
Kartoffelbillchen, Bandnudeln

€ 27,50

Mewnix 9

Tournedos vom Rinder- und Kalbsfilet
oebratene Pfifferlinge - natur
Burgundersobe
Evbsen- Karottengemiise
Mawndelbillchen und hausgemachten Spitzle

€ 27,50
Mewnir 10

Medatllons vom
Reh- und Wildschwelnriiclkeen
mit Pfeffer - evdbeersobe
frische Pilze
Rosenkohl
Haselnussspiitzle und hausgemachte Semmeliendolel

€ 29,50
-6-



Als Dessert empfehlen wir:
vanilleels mit hetben Hinbeeren € 4,50

waldbeeren Romanow tn heiber sher@wf’)e

wnd walnubeis e 6,00
Drelerlel Sorbet mit frischen Fritchten e 6,50
Zimtpa rfalt mit warmen Schattenmorellen e 6,80

Desservtteller “Ratsstube”
.lassen Ste sieh tbervaschen € F,500

Hausgemnchtes Flust Plckler Parfait
an frischen Fritchten € F,00

Dessertbuffet ,Surprise

Schokoladenbrunnen mit Fruchtspiebe

verschieden Cremes und siche Klelnigkeiten

Elscreme, satsonales Obst € 10,50

Selbstverstindlich relehen wiv thinen und thren Gitsten auch gerne unsere Eislearte, hierbel
Ravun jeder seln Dessert nach elgener wahl treffen. Dle Preise verstehen sich hierbel nach
Auszelchnung tn der Elskarte.

Mitternachtsimbiss

Hausgemachte Kartotfelsuppe
wmit Witrstehen
oder qulaschsuppe und Bauernbrot € g,00

Kise- und Schinkenauswahl
oarniert mit frischem Obst,
bunter Brotkorb € 9,50

Alle Preise der Bankettmappe gelten ab o1. November 2010. Alle vorher gedruckten
Vorsehlige sind wnicht wehr giltig. Bventuelle Prelsiinderungen sinod vorbehalten. Die
verelnbarten.  Preise  schliehen  die Jewellige  gesetzliche  Mehvwertstewer el
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Sekt / Champagner

Hausmarke Sekt
Cuvée, trocken 0,751 € 21,50

Henwrl Mandoils Champagne

Cuvée de Réserve, brut 0,751 € 52,00
Veuve CL'LOU/LO’C Ponsardin 0,751 £ 55,00
Cinzano € 3,30
Martnl - blawnco, rosso oder dry € 2,20
Sherry - medium oder trocken € 32,20
Kir Royal - Créme de Chssis mit Sekt € 5,50
Pécher Mignon - Pflrsich mit Sekt e 5,50
campart — Orange oder Soda € 4,80
Glos sekt ,Hausmarke” € 4,20
glas Champagner , Hewrl Mandols” £ F,50
(1 Long Drinks
Whisky Cola € 4,20
Gin orange € 4,80
Asbach Cola € 4,80
Bacardl Cola € 4,80
Wodka Lemon € 4,20



Son

Alkoholfrele Getriinke

Bad cCamberger Taunus Ruelle 0,71 € 4,60
Bad camberger Taunus Quelle Still o7 e 4,60
Coca-Cola 0,21 € 1,70
Coca-Cola light 0,21 € 1,70
Fawnta 0,21 € 1,70
Spezi 0,21 € 1,70
Apfelsaftschorle o021 € 1,70
odina Zitrone 0,21 € 1,50
Bitter Lemon 0,21 € 2,20
Townle Water 0,21 € 2,20

L0 warme Getriinke

Tasse Kaffee € 2,00
Portion Kaffee € 3,80
Glos Tee € 1,80
Portion Tee € 2,20
ESPYﬁSSO € 2,00
Doppelter Espresso € 3,50
Coappuccino € 2,70
Latte Macchiato € 2,50
Milchienffee € 2,80



Heldelberger 1603 Pilsener

0,31l
Helodelberoer 1603 Pilsener 0,21
Heldelberger Export 0,31l
Heldelberger Export o4 L
Helolelberger Weizen - Hefe hell 0,51
Raoler o4 L

{3 'Flaschen - Biere

Heldelberger 1602 Pilsener - alkoholfrel

0,33l
Heloelberger Hefeweizen - alkkoholfrel 0,23l
Heldelberper Welzen - Kristall 0,51

Heloelberger Weizen — Hefe dunkel 0,51
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I Heuchelberg Kellerel

welbweln

Schwatgerner Grafenberg 0,75l
Hausmarke

Riesling Kabinett

Rualttitsweln mit Pridikat, trocken

anregenae Shure, rassig und feinfruchtio
[Aealer Essensbegleiter

Schwatgerner Grafenberg 0,75l
Chardonnay

uallttitsweln, trocken

Fetnner, mit einer fruchtigen nachhaltigen Art

weibherbst / Rose

Schwatgerner Grafenberg 0,75l
Schwarzriesling Welssherbst

Qualititswein

ein schlanker, zarter,

nach tHimbeeren duftender Rosewein

Schwalgerner Rossato 0,75l
RosE

Qualltitsweln, trocken

Auftig wie eine bliihende Frinlingswiese

#risch und anregend

Rotwelne

Schwatgerner Grafenberg 0,75l
Houswarke

Schwarzriesling Kabinett

Qualttitsweln wmit Priidilkat, halbtrocken
aromatiseh, mild und gefilli

Schwatgerner Grafenberg 0,75l
Trollinger mit Lemberger

Qualititsweln, halbtrocken

Frillig wund kriftia, gut ausbalanciert,

ein Wein fiir jede Gelegenneit

Schwatgerner Grafenberg 0,75l
Dornfelder

Rualitiitsweln, trocken

tietAunkel in der Farbe mit einem Duift

nach Waldbeerem
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Schwatgerner Grafenberg 0,75l
Trollinger - Edition Grafenberg

Qualltitsweln, trocken

Ziegelrot im Farbauftritt,

saftig und kriftig im geschmack

Die neuen Rebsorten der Heuchelberg Kellerel

Regent 0,751
Qualitittsweln, trocken

viel Korper und ausgeprigte Tanmine

trotzdem mild wund samtig

Acolon 0,75l
ualltittsweln, trocken

sehr tarbintensiv, mit lila-blawen Reflexen durchzogen

Fuillig und delikeat

Aus dem Schatzkeller der Heuchelberg Kellerei

Schwatgerner Grafenberg 0,75l
Lemberger Spiitlese trocken

Qualitiitsweln mit Pritdikeat

ntensiv und ausarucksstari

fewrig mit eigenwilligene Charakter

Schwatgerner Grafenberg 0,75l
A+O

Barrique Ausbau

Qualltitsweln, trocken

wuehtig und muskulds, wohlgetormt

ein extravaganter Rotwein

Schwatgerner Grafenberg 0,75l
Lemberger, Barrique Ausbau

Qualltitsweln, trocken

tiefgrindig und opulent,
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Twelngut Relehsgraf und Marguis zu Hoensbroech

weibweline

Michelfelder Himmelberg 0,75 L € 17,00
AuUxervols Kablnett
ualltittsweln malt Priddikat, trocken

Michelfelder Himmelberg 0,75 L € 19,00
Grauburgunder
Qualttitsweln, trocken

Michelfelder Himmelberg 0,751 e 19,80
W&L’F)bur@uwder Kablnett
ualltiitewelin malt Priddikat, trocken

Michelfeloer Hinmmelberg 0,75l € 22,80
Cha W){ovwmg
ualltittsweln, trocken

weibherbst

Michelfelder Himmelberg 0,751 € 17,90
Spiitburgunder Weibherbst

Qualttitsweln, trocken

Rotweine

Michelfelder Himumelberg 0,75l € 19,90
Blauer Limberger

Rualitiitswein, trocken

Michelfelder Himumelberg 0,75l € 19,90

Spltburgunder Kabinett
ualltiitewelin malt Priddilkat, trocken
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Damit hr Fest zur allgemeinen Zufriedenheit verlaufen kann, sollten wir es gemeinsam
wmsichtio planen, daflir nehmen wir uns gerne Zeit.

Bitte vereinbaren Sie rechtzeitio elnen Termin zur Menlabsprache wmit uns, spiitestens
14 Tage vor der Veranstaltung

Das Brautpanr ibernachtet selbstverstiindlich kostenfrel tn unserer Hochzeltssulte....
davit auch diese Nacht fitr Ste unvergesslich bletbt.

Hotel * Restaurant * Metzgerel
Ratsstube

nh. Karlheinz Stetdel gt
Karlsruher Strabe 55 - 59
F4889 Sinshelm-Dlihren

Telefon 07261 - 927-0
Telefax 07261 - 937-250
nternet: hitp//www.ratsstube.de

e-Mall: ratsstube@t-online.de

-14-



